
れたすのこだわり

厳
選
お
肉
と

新
鮮
お
野
菜

お
肉
は
管
理
方
法
や

ス
ラ
イ
ス
の
厚
さ
な
ど

部
位
に
よ
り
最
も
適
し
た

状
態
で
提
供
し
て
い
ま
す
。

お
野
菜
は
全
国
の

農
家
さ
ん
か
ら
届
き
ま
す
。

旬
な
ら
で
は
の
季
節
野
菜
や

ち
ょ
っ
と
変
わ
っ
た
お
野
菜
な
ど

味
だ
け
で
は
な
く
見
た
目
で
も

楽
し
め
イ
ン
ス
タ
映
え
も

バ
ッ
チ
リ
で
す
。

飲
め
る

お
出
汁

毎
日
お
店
で
炊
き
出
し
て
い
る

「
一
番
出
汁
」。

枕
崎
産
二
年
熟
成
本
枯
鰹
節
や

5
種
類
の
削
り
節
で
挽
い
た

無
添
加
一
番
出
汁
で
す
。

豊
か
な
本
枯
れ
節
の
香
り
が

ギ
ュ
っ
と
詰
ま
っ
た

そ
の
ま
ま
飲
ん
で
も
美
味
し
い

「
飲
め
る
出
汁
」を
ご
用
意
。

至
福
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の

お
時
間
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

れ
た
す
特
製

生
搾
り
ポ
ン
酢

自
家
製
ぽ
ん
酢
は

お
店
で
柑
橘
系
果
実
を

絞
っ
て
仕
上
げ
て
い
ま
す
の
で

華
や
か
な
味
わ
い
と

鼻
に
抜
け
る

爽
や
か
な
香
り
が
特
徴
で
す
。

ど
ん
な
お
肉
に
も

相
性
抜
群
で
お
肉
や

お
野
菜
の
美
味
し
さ
を

引
き
立
て
ま
す
。




